GONDOLEN

KUNGARUMMET 19 november-26 december 2026

GONDOLENS KLASSIKER

Tartelette med Baerii kaviar, smetana, honung & saltgurka
Lojrom frén Kalix, potatisskum, brédkrutonger & 16k
Fisk med graténg, champagnesés & stércaviar

Créme caramel med diplomdtico rom

1495:- per person

VINPAKET

2023 DOMAINE WACHAU Griner Veltliner Federspiel ‘Terrassen” (AT)
2023 DOMAINE CORDIER Macon-Fuissé (FR)
2013 CHATEAU SUDUIRAUT Sauternes (FR)

800:- per person

VINPAKET GRAND CRU

2023 PICHLER-KRUTZLER Griiner Veltliner Klostersatz (AT)
2023 DOMAINE FAIVELEY Meursault (FR)
2013 CHATEAU SUDUIRAUT Sauternes (FR)

1300:- per person

TILLVAL FORDRINK

Nybakat bréd & hemkarnat smér N/V POL ROGER Brut Réserve, Champagne (FR)

65:- per person 1300:-/1l

En bit ost, husets marmelad 2017 LOUIS ROEDERER Blanc de Blancs, Champagne (FR)
& kndckebrod 1950:-/fl

75:- per person

Med reservation for éndringar av innehall och pris



GONDOLEN

KUNGARUMMET 19 november-26 december 2026

GONDOLEN | SASONG

Tartelette med Baerii kaviar, smetana, honung & saltgurka
Hummercocktail: grillad hummer, dpple, mango, avokadokréam & Rhode Island
Tornedos Rossini: oxfilé, halstrad anklever, madeirasky, vintertryffel & stekt levainbrod

Chokladkupol, hasselndtspraling, yuzu & choklad frén Vahlrona

1695:- per person

VINPAKET

2024 LES QUATRES PILIERS Ancrage (FR)
2017 CHATEAU DE ROCHEMORIN Pessac-Leognan (FR)
10 yrs GRAHAMS Tawny Port (PT)

800:- per person

VINPAKET GRAND CRU

2021 LES QUATRES PILIERS Bel Air (FR)
2022 CHATEAU ROCHEYRON La Fleur de Rocheyron, Saint Emilion Grand Cru (FR)
20 yrs GRAHAMS Tawny Port (PT)

1300:- per person

TILLVAL FORDRINK

Nybakat bréd & hemkarnat smér N/V POL ROGER Brut Réserve, Champagne (FR)

65:- per person 1300:-/1l

En bit ost, husets marmelad 2017 LOUIS ROEDERER Blanc de Blancs, Champagne (FR)
& knackebrod 1950:-/fl

75:- per person

Med reservation f6r andringar av innehéll och pris



GONDOLEN

KUNGARUMMET 19 november-26 december 2026

GONDOLENS JULSERVERING

Forsta serveringen

Gondolens tre sorters sill serveras med Vasterbottensost, kokt potatis, hart bréd, julvért och
hemkdarnat smor

Andra serveringen

Pate & choux fylld med agg, rakor och graslék, toppad med 16jrom frén Kalix
Gravad lax pé husets julvért med hovmastarsés, pepparrot och dill

Tartlette med gubbréra pé rékt &l och Baerii kaviar

Terrin p& gris och anklever, saltgurka och svarta vinbar

Tredje serveringen

Smérbakad rimmad torsk med gréndrtsvelouté och anjoviscroquette “Janssons frestelse”

Fjcrde serveringen

Griljerad Ibericokotlett med Gondolens egen senap, dppelkrém med ingefdra, anklever och
brysselkal

Femte serveringen

Fourme d’Ambert, Den Hvide Damen och Almnés Tegel med sablékex, pepparkakor & kvitten-
och paronmarmelad

Sjatte serveringen
Gondolens “Ris a la Malta” med mandarinsorbet & kanderade mandlar

Sjunde serveringen
Julgodis

1995:- per person

DRYCKESPAKET

DRYCKESPAKET GRAND CRU

Spendrups Signatur & 4cl Gondolens Akvavit (SE) Gondolens sommelier kurerar ett exklusivt dryckespaket

speciellt for ert sallskap

2023 Van Volxem Saar Riesling (Magnum) (TY)

2100:- per person

2024 Domaine Laroche Bourgogne Chardonnay (FR)

FORDRINK

2017 Chéateau de Rochemorin Pessac-Leognan (FR)

N/V POL ROGER Brut Réserve, Champagne (FR)

Graham’s 10yrs Tawny Port (PT) 1300:-/btl
2018 Charmes de Rieussec Sauternes (FR) 2017 LOUIS ROEDERER Blanc de Blancs, Champagne (FR)
1950:-/fl

1250:- per person

Med reservation fér éndringar av innehdll och pris
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Med reservation fér éndringar av innehdll och pris




GONDOLEN

KUNGARUMMET 19 november-26 december 2026

LUNCH PA GONDOLEN

Notera att denna meny endast ar valbar fér lunch

Léjrom fran Kalix, potatisskum, brodkrutonger & 16k

Fisk med graténg & champagnesas

895:- per person

VINPAKET

2023 DOMAINE WACHAU Griner Veltliner Federspiel ‘Terrassen’ (AT)
2023 DOMAINE CORDIER Macon-Fuissé (FR)

450:- per person

TILLVAL FORDRINK

Nybakat bréd & hemkarnat smér N/V POL ROGER Brut Réserve, Champagne (FR)

65:- per person 1300:-/bil

Kaffe & chokladtryffel 2017 LOUIS ROEDERER Blanc de Blancs, Champagne (FR)
85:- per person 1950:-/1l

Med reservation f6r andringar av innehdll och pris
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